ZUERST

SELBSTGEMACHTES GEBACK
mit 3erlei Dips

VORSPEISENVARIATION FUR ZWEI, DREI, VIER,..

lasst euch tUberraschen!
Preis pro Person

MARINIERTER KARFIOL
mit hausgemachtem Hummus, Olivenal,
Granatapfelkernen und Pistazien

SAURES RINDFLEISCH
in Essig-Kerndlmarinade, dazu rote Zwiebeln,
Kaferbohnen und Ei

GEBEIZTES KOHLRABICARPACCIO
dazu Fenchel-Orangensalat und Walnussol

CARPACCIO
vom luftgetrockneten Rinderschinken,

mit Olivensl, Pistazien, Rucola und Grana Padano

4,50

14,00

11,00

12,50

12,00

15,50

WASSERMELONEN-SCHAFSKASE-SALAT
mit Gurken, Rucola, Zitronensaft und Olivensl

VOGERLSALAT
mit Erdapfeln und Ei
und Speck

BLATTSALAT

GEMISCHTER SALAT

RINDSSUPPE
mit Frittaten, Leberknodel
oder Kaspressknodel

9,00

7,60
8,60

4,90

5,80

4,90



UND DANN

MIESMUSCHELN IM WEISSWEINSUD PLJESKAVICA
serviert mit Geback 15,50 gefiullt mit Kase, dazu Ajvar und Zwiebel 11,50
mit Geback, + 1,50
Djuvecreis + 4,50
GESCHMORTE RIPPPERL VOM RIND oder Braterdapfel + 4,50
gratiniert mit Senf und Knoblauch,
dazu gebratener Erdapfel und Dip 20,50
KRAINER
mit Gebadck, Senf und Kren 5,00
MOUSSAKA
Auflauf aus Erdapfeln, Zucchini, Melanzani
und Faschiertem, in Tomatensauce 17,00

VEGETARISCH/ VEGAN
BOGRAC VOM LAMM
slowenischer Gulascheintopf,
serviert mit Geback 27,00 SPINAT-SCHAFSKASE-LASAGNE
mit getrockneten Tomaten 17,00

GEFULLTE PAPRIKA
in Tomatensauce und Erdépfelpiree 17,00 2 KARFIOL IM GANZEN GEBRATEN
mit Sesamdip und gerdsteten Broseln 16,50

PORCHETTA VOM SPANFERKEL

gerollter, gebratener Schweinebauch GEDUNSTETER FENCHEL

auf Artischockenpiree und Eierschwammerl 23,50 eingelegt in Zitrone und Thymian, 17,50
dazu Tomatenrisotto

STIFADO
Schmortopf mit Maishendloberkeule EIERSCHWAMMERL-RISOTTO 18,50
und Wurzelgemiise 20,50



DANACH

GEBACKENE MAUSE

frittierter Germteig klein | groB
mit Zimt, Zucker und frischen Beeren 3,00 | 5,50
PFIRSICH-TIRAMISU IM GLAS 5,50
GIBANICA

Schichtstrudel mit Apfeln, Mohn,

Topfen und Nissen 5,70

MANGO-KOKOS-CRUMBLE
vegan 5,00

Wir geben gerne Auskunft
iber Allergene und Zutaten



