
G r ü n e G a s s e 1 7 | 8 0 2 0 G r a z
o f f i c e @ w i l d m o s e r – g r a z . a t

w w w . w i l d m o s e r– g r a z . a t S P E I S E N

mailto:office@wildmoser%E2%80%93graz.at
http://www.wildmoser/


Z U E R S T

„FAVA“ GELBER L INSEN HUMMUS (vegan) 1 1 , 0 0
mit Zitronensaft, Olivenöl, Pistazien und Sesam
dazu selbstgemachtes Gebäck

GESURTES ZITRONEN–PFEFFER–KARREE 1 3 , 5 0
mit Anti—Pasti—Gemüse und Rucola

L A C H S T A T A R 1 5 , 5 0
im Rote—Beete—Sud gebeizt
mit eingelegtem Gemüse und Sauerrahmcreme

K AR AM E L L I S I E R T ER Z I E G EN K ÄS E 1 4 , 5 0
auf Ro te—Beete—Carpaccio
mit Honig und Nüssen

S EL B S T G E MA C H T ES G EB ÄC K 1 , 5 0

D A N A C H

H I M B E E R — T I R A M I S U (vegan) 6 , 0 0
mit Walnuss—Crumble serviert im Glas

G I B A N I C A 6 , 0 0
Schichts trudel mit Äpfeln, Mohn,
Topfen und Nüssen

GEB A CK EN E M ÄU SE
f rit t ie rte r Germte ig
mit Zimt, Zucker und frischen Beeren 6 , 0 0
extra Vanilleeis + 2 , 0 0

H IMBEER PANNA COTTA (vegan) 7 , 5 0
mit weißer Schokocreme und Walnuss—Crumble

wir geben gerne Auskunft
über Allergene und Zutaten



V E G E T A R I S C H | V E G A N

ER B S E N — R E I S — L A I B C H E N (vegan möglich) 1 6 , 0 0
mit Bärlauchpüree und Schmortomaten

K R A U T F L E C K E R L (vegan) 1 2 , 0 0
mit gemischten Salat
extra Spiegelei + 2,00

B Ä R L A U C H P R E S S K N Ö D EL 1 7 , 0 0
auf Spargelragout

K Ä S E S P Ä T Z L E 1 4 , 5 0
mit Rös tzwiebel

U N D | O D E R

SUPPENTOPF VOM R IND 5 , 5 0
mit Frit taten
mit Grießnockerl
oder Kaspressknödel

wir servieren unser Suppen immer mit Gemüse und
Rindf le is chwürf e l

B L A T T S A L A T 5 , 0 0

GEM IS C H T ER S A LAT 6 , 0 0

V O G E R L S A L A T
mit Erdäpfeln und Ei 8 , 0 0
extra Speck + 1 , 5 0

E N D I V I E N S A L A T
mit Erdäpfeln und Ei 8 , 0 0
extra Speck + 1 , 5 0



H A U P T S A C H E

GEKOCHTER BRUSTKERN VOM R IND 2 6 , 0 0
dazu Rösterdäpfel, Bärlauchsauce und Apfelkren

K A L B S R A H M G U L A S C H 2 4 , 0 0
dazu Spätzle

SCHWEINSBRATEN VOM SCHOPF 1 8 , 5 0
mit Serviettenknödel und Speckkraut

GEBRATENES ZANDERF I L ET 2 5 , 5 0
auf Bärlauchpüree und Schmortomaten

Z W I E B E L R O S T B R A T E N 2 6 , 0 0
mit Serviettenknödel und Röstzwiebel

S T I F A D O 2 4 , 0 0
Schmortopf mit Kaninchen und Wurzelgemüse

M O U S S A K A 1 7 , 0 0
Auflauf aus Zucchini, Melanzani,
Erdäpfeln und Faschiertem

R I T S C H E R T 1 0 , 0 0
Rollgerstleintopf mit Geselchtem, Gemüse und Bohnen
dazu selbstgemachtes Gebäck

P L J E S K A V I C A 1 2 , 0 0
gefüllt mit Käse, dazu Ajvar
mit selbstgemachtem Gebäck + 1,50
mit Djuve
re is + 4,50
mit Braterdäpfe l + 4,50

K R A I N E R 5 , 5 0
mit Gebäck, Senf und Kren


